

	Tilberedningsvejledning: KALVECULOTTE MED FLØDEKARTOFLER

Tænd ovnen på 200° C. 
Varm flødekartoflerne uden låg i ca. 30-40 minutter. Kødet varmes i cirka 20-22 minutter. 

Lun brødet i ovnen de sidste 4-5 minutter.

Ovne kan være meget forskellige. Derfor cirka tider i tilberedningsvejledningen.
Generelt skal al mad opvarmes til min. 75° C. inden servering.
Brug med fordel et indstiks termometer

Velbekomme

Hilsen MENY




