
D I N I N G S I X  C AT E R I N G

VEGANSK & GLUTENFRI MENU
INDHOLD & ALLERGENER

B R Ø D  &  D Y P P E L S E

Glutenfrit brød GLUTENFRI

Ingen registrerede allergener (Glutenfri opskrift)

Urtecreme
Med friske krydderurter.

Ingen registrerede allergener

F O R R E T T E R

Kikærtesalat m. humus VEGANSK

M. soltørrede tomater, olivenolie & bredbladet persille.

Allergener: Hvidløg, Citrus, Sesam

Rødbedecarpaccio
M. smoked cream, sherry vinaigrette, ærteskud & pinjekerner.

Allergener: Kerner, Sennep

H O V E D R E T T E R

Bønnecassoulet VEGANSK

Af 3 slags bønner, brunois af courgetter & aubergine, bagt m. nøddecrust.

Allergener: Løg, Hvidløg, Soja, Citrus, Kerner, Nødder
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Vintersalat
M. grønkål, rødkål, soltørrede tranebær & blodappelsin vinaigrette.

Allergener: Citrus, Sennep

T I L K Ø B

Bagt torsk med pesto
M. små tomater.

Allergener: Hvidløg, Kerner, Nødder, Skaldyr/Fisk, Laktose

D E S S E R T

Syltet Ananas & Blommer VEGANSK

M. stjerneanis, vanille-kokoscreme & ristede mandler.

Allergener: Nødder (Mandler)
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