30.04.2026, 13.11 DiningSix Catering - Vegetar & Fisk Menu

DININGSIX CATERING

VEGETAR MENU

INDHOLD & ALLERGENER

BRYD & DYPPELSE

Friskbagt braed

Allergener: Gluten

Urtemayo m. urter & sennep
Allergener: /g, Sennep

GRYNNE RETTER

Zucchini Carpaccio

M. ristede pinjekerner, rucola, citronolie & parmesan.

Allergener: Kerner, Sennep, Laktose

Kikartesalat m. humus

M. soltarrede tomater & bredbladet persille.

Allergener: Hvidlgg, Citrus

Caesarsalat

M. hjertesalat, caesardressing, parmesan & croutoner.

Allergener: Hvidlag, A£g, Skaldyr/Fisk, Sennep, Gluten, Laktose

HOVEDRETTER & TILBEHOR

Troffellasagne
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M. svampe, porrer, selleri & hvidlag.

Allergener: Lag, Hvidlag, Ag, Sennep, Gluten, Laktose

Sma stegte kartofler

Ingen registrerede allergener

TILK@B: FISK

Cremet, roget lakserilette

M. urter & citronskal.

Allergener: Lag, Citrus, Skaldyr/Fisk, Laktose

Bagt torsk med pesto

M. sma tomater.

Allergener: Hvidlag, Kerner, Ngdder, Laktose

DESSERT

Chokoladekage med coulis & crumble
Syltede baer og glutenholdig crumble.

Allergener: /g, Gluten, Laktose

Cheesecake m. knas og baer-coulis

Allergener: /g, Husblas, Kerner, Gluten, Laktose

Syltet frugt m. kokoscreme

M. frysetarrede hindbeer.

Ingen registrerede allergener
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