
D I N I N G S I X  C AT E R I N G

VEGETAR MENU
INDHOLD & ALLERGENER

B R Ø D  &  D Y P P E L S E

Friskbagt brød
Allergener: Gluten

Urtemayo m. urter & sennep
Allergener: Æg, Sennep

G R Ø N N E  R E T T E R

Zucchini Carpaccio
M. ristede pinjekerner, rucola, citronolie & parmesan.

Allergener: Kerner, Sennep, Laktose

Kikærtesalat m. humus VEGANSK

M. soltørrede tomater & bredbladet persille.

Allergener: Hvidløg, Citrus

Cæsarsalat
M. hjertesalat, cæsardressing, parmesan & croutoner.

Allergener: Hvidløg, Æg, Skaldyr/Fisk, Sennep, Gluten, Laktose

H O V E D R E T T E R  &  T I L B E H Ø R

Trøffellasagne
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M. svampe, porrer, selleri & hvidløg.

Allergener: Løg, Hvidløg, Æg, Sennep, Gluten, Laktose

Små stegte kartofler
Ingen registrerede allergener

T I L K Ø B :  F I S K

Cremet, røget lakserilette
M. urter & citronskal.

Allergener: Løg, Citrus, Skaldyr/Fisk, Laktose

Bagt torsk med pesto
M. små tomater.

Allergener: Hvidløg, Kerner, Nødder, Laktose

D E S S E R T

Chokoladekage med coulis & crumble
Syltede bær og glutenholdig crumble.

Allergener: Æg, Gluten, Laktose

Cheesecake m. knas og bær-coulis
Allergener: Æg, Husblas, Kerner, Gluten, Laktose

Syltet frugt m. kokoscreme VEGANSK

M. frysetørrede hindbær.

Ingen registrerede allergener
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