Klassisk Buftet

TILBEREDNINGSVEJLEDNING

Anret karrysild i en skdl. Skaer g
i kvarte. Pynt med karse og tomat.

Anret honsesalaten i en skdl. Pynt med
karse og tomat.

Taend ovnen pa 180° C. varmluft.

Tag frikadeller og leverpostej ud af
folien. Hald bacontern oven pa lever-
postejen.

Varmesiovneni 15-20 minutter.

Radkal og hens i asparges varmes ved
svag varme i hver sin gryde under omro-
ring. Kan ogsa varmes i mikroovn.

Tarteletterne varmes i oven 2-3 minut-
ter. Kan ogsa varmes pa en bradrister.
Fyldes med den varme tarteletfyld.

Anret frikadeller og tarteletter pa fade
og radkal og radbeder i skale. Pynt med
resten af karsen og tomat.

Ostene pakkes ud og anrettes pa fad eller
tallerken. Solbarsylt anrettes i en skal.

Taerterne er spiseklare. Kan lunes i ovhen
ica. 10 minutter ved 150° C pa bage-
plade. Server creme fraise hertil.

Velbekomme



