OKSEM@WRBRAD MED RDVINSSAUCE

Teend ovnen pa 180° C.
Kartoflerne varmes i ovnen i ca. 30-40 minutter. Mgrbradstegen
varmes i ca. 20-22 minutter i ovnen. :

Seet bgnner med bacon i ovnen de sidste 10-13 minutter.
Ved svag varme opvarmes rgdvinssaucen i en stor gryde.

Ovne kan veere meget forskellige. Derfor cirka tider i
tilberedningsvejledningen.

Generelt skal al mad opvarmes til min. 75° C. inden servering.
Brug med fordel et indstiks termometer.

Velbekomme

Hilsen MENY



	Tilberedningsvejledning: OKSEMØRBRAD MED RØDVINSSAUCE

Tænd ovnen på 180° C. 
Kartoflerne varmes i ovnen i ca. 30-40 minutter. Mørbradstegen  varmes i ca. 20-22 minutter i ovnen.

Sæt bønner med bacon i ovnen de sidste 10-13 minutter.
Ved svag varme opvarmes rødvinssaucen i en stor gryde.

Ovne kan være meget forskellige. Derfor cirka tider i tilberedningsvejledningen.
Generelt skal al mad opvarmes til min. 75° C. inden servering.
Brug med fordel et indstiks termometer.

Velbekomme

Hilsen MENY




