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DININGSIX CATERING

SOMMERMENU

INGREDIENSER & ALLERGENER

FORRET

Yellowfin Tuntatar & Ananas

Friskrart tuntatar med en tropisk ananassalsa, krydret chilimayo og sprad, friteret kataifi, der giver et gyldent
knas.

Allergener: Fisk, Gluten, Ag

SOMMERENS SALAT

Sprod Spidskalssalat

Gron og rad spidskal med stenfrie agurker, honningristet knoldselleri glaseret med sebleeddike og sous-vide
tilberedte Samos-linser. Serveres med ristede kerner og husets dressing.

Allergener: Sennep, sulfitter. Kan indeholde spor af ngdder

FRA GRILLEN (SOUS-VIDE TILBEREDT)
Veelg dine favoritter til grillen. Alt vores kad er tilberedt sous-vide for maksimal mgrhed og smag.
Pork Ribs

Glaseret i Keyser- eller Cinco-marinade.

Allergener: Soya, Sennep, gluten hvis der ikke bruges glutenfri soya

Black Garlic Kylling

Med dybe noter af fermenteret hvidlag.

Allergener: Soya, gluten hvis der ikke bruges glutenfri soya

file:///C:/Users/matth/Desktop/Catersys _Umbraco/Ingredienslister/Allergenoversigt - Sommermenu - DiningSix.html 12



23.04.2026, 13.02 DiningSix Catering Menu

Pork Belly

Langtidstilberedt med klassisk BBQ-marinade.

Allergener: Soya, gluten hvis der ikke bruges glutenfri soya

Tri-Tip Steak

Vores signaturudskaering.

Flat Iron Steak

Ekstraordinaert mgr og smagfuld.

Lammeculotte (Premium tillag)

Marineret med mynte, hvidlag og rosmarin.

TILBEHOR

Fladekartofler

Vendt med friske haveurter.

Allergener: Meelk/Laktose

Corn Ribs

Serveres med rgget crumble og ost.

Allergener: Laktose, Gluten

DESSERT
Grillet Fersken

Serveres med en let mascarponecreme og ristede pistacienadder.

Allergener: Maelk/Laktose, Ngdder
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