Tak fordi du har valgt MENY til dit arrangement.

TILBEREDNING
Tyroler-buffet

Taend ovnen pa 180°C varmluft.

Seet fladekartoflerne i ovnen.

Efter 10 minutter fordeles schnitzlerne ved siden af hinanden pa
plader, sa de ikke deekker over hinanden. Szettes i ovnen sammen
med skinken i ca. 20 minutter.

Kalpglserne varmes i gryde med varmt vand i ca. 15 minutter.

Har du valgt ra:

- Skinke varmes i 60-70 minutter til en kerne temperatur pa 75°C.
- Schnitzler steges pa en pande i rigeligt smaor.

Alle salater er klar til anretning og servering.

Herefter er produkterne klar til anretning og fest.

Ovne kan veere meget forskellige. Derfor er tiderne cirka tider.

Generelt skal alt mad opvarmes til min. 75°C. inden servering.
Brug med fordel et indstiks termometer.



	Tilberedningsvejledning: Tak fordi du har valgt MENY til dit arrangement.



TILBEREDNING

Tyroler-buffet



Tænd ovnen på 180°C varmluft.



Sæt flødekartoflerne i ovnen.



Efter 10 minutter fordeles schnitzlerne ved siden af hinanden på plader, så de ikke dækker over hinanden. Sættes i ovnen sammen med skinken i ca. 20 minutter.



Kålpølserne varmes i gryde med varmt vand i ca. 15 minutter. 



Har du valgt rå:

- Skinke varmes i 60-70 minutter til en kerne temperatur på 75°C.

- Schnitzler steges på en pande i rigeligt smør.



Alle salater er klar til anretning og servering. 



Herefter er produkterne klar til anretning og fest.

Ovne kan være meget forskellige. Derfor er tiderne cirka tider.

Generelt skal alt mad opvarmes til min. 75°C. inden servering.

Brug med fordel et indstiks termometer.






