

	Tilberedningsvejledning: FYLDT SVINEMØRBRAD MED WHISKYSAUCE

Tænd ovnen på 180°C. 
Sæt mørbradstegen og kartoflerne ind i ovnen i ca. 20-22 minutter.

Ved svag varme opvarmes whiskysaucen i en stor gryde.

Brødet lunes med i ovnen de sidste 5-6 minutter.

Ovne kan være meget forskellige. Derfor er tiderne cirka tider.
Generelt skal alt mad opvarmes til min. 75° C. inden servering.
Brug med fordel et indstiks termometer.

Velbekomme

Hilsen MENY





