BUFFET

Start med flgdekartoflerne, som saettes i en varm ovn ved 200° C.

Efter 10 minutter seettes teerte, kyllingespyd og frikadeller ind. Saet
temperaturen ned til 180° C.

Efter 15 minutter saettes brgdet i ovnen i 5-7 minutter. Samlet

tilberedning 20-22 min.

Ovne kan veere meget forskellige. Derfor er det cirka tider i
tilberedningsvejledningen.

Velbekomme

Hilsen MENY



	Tilberedningsvejledning: BUFFET

Start med flødekartoflerne, som sættes i en varm ovn ved 200° C.

Efter 10 minutter sættes tærte, kyllingespyd og frikadeller ind. Sæt temperaturen ned til 180° C.

Efter 15 minutter sættes brødet i ovnen i 5-7 minutter. Samlet tilberedning 20-22 min.


Ovne kan være meget forskellige. Derfor er det cirka tider i tilberedningsvejledningen.


Velbekomme

Hilsen MENY






