\ENY UD
AF HUSET

TILBEREDNINGS-
VEJLEDNING

TAPAS BUFFET

Torpedo rejerne varmes uden lag i ovnen ved 200° C i ca.
4-5 minutter.
Nar torpedo rejerne tages ud saettes ovnen til 180° C.

Polser og omelet varmes uden lag i ovnen ved 180° C i ca.
8-10 minutter.

Kuvertbrgd leegges pa rist og lunes i varm ovn ved 180° C
I ca. 7-9 minutter.

Ovne kan veere meget forskellige. Derfor cirka tider i
tilberedningsvejledningen.

Generelt skal alt mad opvarmes til min. 75° C inden
servering. Brug med fordel et indstiks termometer.

Velbekomme.

Hilsen MENY



	Text Field 11: TAPAS BUFFET

Torpedo rejerne varmes uden låg i ovnen ved 200° C i ca. 4-5 minutter.
Når torpedo rejerne tages ud sættes ovnen til 180° C. 

Pølser og omelet varmes uden låg i ovnen ved 180° C i ca. 8-10 minutter.

Kuvertbrød lægges på rist og lunes i varm ovn ved 180° C i ca. 7-9 minutter. 

Ovne kan være meget forskellige. Derfor cirka tider i tilberedningsvejledningen.
Generelt skal alt mad opvarmes til min. 75° C inden servering. Brug med fordel et indstiks termometer.


Velbekomme.

Hilsen MENY


