25.08.2026, 11.45 DiningSix Catering Menu - DiningMix Menu

DININGSIX CATERING

DININGMIX MENU

INGREDIENSER & ALLERGENER

APPETIZERS & BRWD

Yellowfin Tuntatar & Ananas

Friskrart tuntatar med en tropisk ananassalsa, krydret chilimayo og sprade, friterede pommes allumette.

Allergener: Fisk, A£g

Laks & Hummerrilette

Allergener: Fisk, Skaldyr, muligt Maelk

Hjemmebagt Focacciabrad med Urtemayo

Nybagt focacciabrad serveret med cremet urtemayo.

Allergener: Gluten (hvede), Z£g, Sennep

HOVEDRETTER (K@D)

Black Garlic Kylling

Med dybe noter af fermenteret hvidlag (serveres i nogle menuer med timian og havsalt).

Allergener: Soya, Gluten

Short Ribs
Glaseret i en klassisk Keyser-marinade (asiatisk-inspireret BBQ-sauce med soya).

Allergener: Soya, Gluten

Pork Belly

Langtidstilberedt og faerdiggjort med en klassisk BBQ-marinade.
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Allergener: Soya, Gluten

Tri-Tip Steak

Vores signaturudskaering og -tilberedning.

Flat Iron Steak

Ekstraordineert mar og smagfuld (Premium tilleeg).

Lammeculotte

Marineret med mynte, hvidlag og rosmarin (Premium tillaeg).

Tomatbraiseret Hvidlagskylling

Med paprika og salvie.

Langtidstilberedt Oksecuvette (Beef Rump)

Med timian og havsalt.

Oksendemgarbrad (Beef Tenderloin)

Med rosmarin.

Ovnbagt Torskeryg
Med pesto og sméa tomater

Allergener: Hvidlgg, Kerner, Ngdder, Jordngdder, Laktose, Skaldyr/fisk

TILBEHYR & KARTOFLER

Sommer / Efterarssalat

Fintsnittet gran og red spidskél, stenfrie agurker, honningristet knoldselleri glaseret med aebleeddike og sous-
vide tilberedte greanne Samos-linser. Serveres med ristede kerner og husets dressing ved siden af.

Allergener: Selleri (knoldselleri), Sennep, Sulfitter, spor af Nedder / Sesam

Caesar Salat
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Romainesalat med Caesar-dressing, croutons og Vesterhavsost.

Allergener: Gluten (croutons), Mzelk / Laktose (Vesterhavsost), A9, Fisk, Sennep

Corn Ribs
Serveres med raget crumble og ost ved siden af.

Allergener: Malk / Laktose (ost), muligt Gluten (crumble)

Fledekartofler

Vendt med friske haveurter.

Allergener: Meelk / Laktose

Sma Ristede Kartofler

Med rosmarin / rosmarinsalt.

SAUCER & MAYO
Béarnaise Mayo

Med estragon.

Allergener: Ag, Sennep, Sulfitter (vineddike/estragon)

Portvinssauce

Allergener: Sulfitter

Bearnaisesauce

Allergener: Malk / Laktose, /&g, Sulfitter

DESSERT
Grillet Fersken & Pistaciengdder

Med en let mascarponecreme og ristede pistaciengdder.

Allergener: Meelk / Laktose, Ngdder (pistaciengdder)
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Chokoladekage
Coulis, beer & crumble.

Allergener: Ag, Nadder, Gluten, Laktose

Bagte Abler & Ananas

Lune, bagte efterarseebler kombineret med saftig ananas. Serveres med en blgd, hvid
bourbonchokolademousse, honningbagt havrecrumble og et friskt drys af frysetarret hindbaer.

Allergener: Maelk/Laktose, Gluten (havre)
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