\ENY UD
AF HUSET

TILBEREDNINGS
VEJLEDNING

DELICATESSE BUFFE]

Start med flgdekartoflerne, som saettes i en varm ovn ved
180° C i ca. 30-40 minutter.

Efter 15 minutter saettes teerte, kyllingespyd og frikadeller
ind.

Efter 15 minutter saettes brgdet | ovnen i 5-7 inutter.

Ovne kan veere meget forskellige. Derfor er det cirka tider
| tilberedningsvejledningen.

Velbekomme.

Hilsen MENY



	Text Field 11: DELIKATESSE BUFFET

Start med flødekartoflerne, som sættes i en varm ovn ved 180° C i ca. 30-40 minutter.

Efter 15 minutter sættes tærte, kyllingespyd og frikadeller ind. 

Efter 15 minutter sættes brødet i ovnen i 5-7 inutter. 

Ovne kan være meget forskellige. Derfor er det cirka tider i tilberedningsvejledningen. 

Velbekomme.

Hilsen MENY


