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DININGSIX CATERING
PASKEMENU 2025

Ingredienser & Allergener

GRUNDMENU

Marinerede sild
Med syltede radlag
Allergener: Lag

AEg & rejer
Med mayo og dild
Allergener: Ag, Skaldyr/fisk

Fiskefilet
Med hjemmerart remoulade & citron
Allergener: Soja, Citrus, Skaldyr/fisk, Gluten, Laktose

Rugbred (Lagkagehuset)

Allergener: Kerner, Spor af ngdder, Sennep, Gluten

Smor
Allergener: Laktose

Mor okseroast
Med hvidlag & persille pesto
Allergener: Hvidlag, Kerner, Nadder

Fledekartofler
Med sort peber & citrontimian
Allergener: Lgg, Hvidlag, Laktose

Bagte rodbeder
| solbeerglace
Allergener: Ingen kendte hovedallergener

Gronkalsalat
Med feta & tranebeer
Allergener: Kerner, Laktose
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TILKOB

Klassiske tarteletter
Med hgns i asparges
Allergener: Gluten, Laktose

Leverpostej
Med svampe og bacon
Allergener: Lgg, Skaldyr/fisk, Gluten, Laktose (Ikke halal)

Cheesecake
Med syrlig lemon curd & chokoladeknas
Allergener: Ag, Citrus, Husblas, Gluten, Laktose

Citronkage
Med rabarber og kokosflager
Allergener: Ag, Citrus, Gluten, Laktose

Portvinsglace
Allergener: Lag, hvidlag, Sennep, Laktose

Koldrgget laks
Med lime og estragon
Allergener: Lag, Citrus, Laktose

Bearnaise mayo
Allergener: /g
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